T

Heeft u vragen over voedselallergenen? Meldt het ons!

el

MAANDAG

20 april

Soep van jonge spinazie

Ardeens varkenshaasje ‘Cross&Blackwell’*, gebakken

aardappelen en bloemkoolsalade
*Cross & Blackwell-saus is een saus op basis van pickels en room

Avond: Lunchworst

Allergenen

Gluten, selder,
soja, eieren, melk,
sulfieten, sesam

el

DINSDAG

21 april

Gele wortelsoep
Vleesbrood met mosterdsaus, prei in room en puree

Avond: Hot dogs

Gluten, selder,
soja, eieren, melk,
sulfieten, sesam

e

WOENSDAG

22 april

Tomatenroomsoep

Witte pens met ajuinsaus, aardappelen en erwtjes met
spek

Avond: Kipsalade andalouse

Gluten, selder,
soja, eieren, melk,
sulfieten, sesam

el

DONDERDAG

23 april

Venkelsoep
Kippenbil met rode wijnsaus, verse frietjes en frisse salade

Avond: Camembert (Gelieve deze geen week te laten zitten in jullie frigo)

Gluten, selder,
soja, eieren, melk,
sulfieten, sesam

e

VRIJDAG

24 april

Groene seldersoep
Gebakken zalm, mousseline met asperges en puree

Avond: Americain préparé

Gluten, selder,
soja, eieren, melk,
schaaldieren, vis,

sulfieten, sesam

e

ZATERDAG

25 april

Soep van vergeten groenten

Wienerschnitzel met demi-glacésaus met wortelen en
aardappelen

Avond: Paté met meloen & Serranoham

Gluten, selder,
soja, eieren, melk,
sulfieten, sesam

e

ZONDAG

26 april

Apéro/Andijviesoep
Kalfssteak met roquefortsaus, kroketjes en witloofsalade

Avond: Spaanse kruidensalami

Gluten, selder,
soja, eieren, melk,
sulfieten, sesam




